HEERLIJK: KASEHAPPEN AUS HOLLAND

Du brauchst fur acht Portionen:

500-700 g Kase, z. B. Leerdamer, Maasdamer, Gouda oder Edamer
600 g Obststiicke, z. B. Ananas, Weintrauben oder Mandarinen-
stlickchen

einige Walnusshalften oder Oliven

kleine Piekser, z. B. Fahnchen oder Zahnstocher

ZUBEREITUNG

Entferne die Rinde vom Kase und schneide ihn in kleine, mundgerechte
Sticke. Nimm dann entweder etwas gewaschenes Obst, eine Walnuss-
halfte oder eine Olive und stecke alles mit einem Piekser oder einem
Fahnchen fest.

Smakelijk eten



